tomatoes on the vine specialist

Der Kihlschrank sorgt dafiir, dass unsere Nahrungsmittel
langer frisch bleiben. Es gibt aber auch Produkte, die
besser auBBerhalb des Kiihischranks aufbewahrt werden,
damit sie ihren guten Geschmack behalten:

Zum Beispiel unsere Rispentomaten!

AuBerhalb des Kuhlschranks

bleibe ich aromatisch

Durch die Kélte im KUhlschrank, werden die
MolekUle, die fur den Geschmack verantwortlich
sind, nach und nach abgebaut.

AuBerhalb des Kuhlschranks bleibe

ich in Bestform

Unsere Rispentomaten sind prall geflllt mit
Nahrstoffen, die auBerhalb des Kihlschranks
langer erhalten bleiben.

Bei Zimmertemperatur behalte

ich all meine Nahrstoffe

Unsere Tomaten behalten auBerhalb des
KuUhlschranks ihre gute Qualitat. Bei Zimmer-
temperatur bleiben sie langer saftig und vital.

Am besten bewahrst

du mich bei
Zimmertemperatur

auf und legst mich nicht
direkt in die Sonne.



